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English

Cleaning

Before using this product for the first time, wash it
by hand and dry thoroughly.

Clean the pot/pan after use by washing it by hand
in water using a brush. If you wash the pan while it
is still warm, it will be easier to clean. Carefully wipe
dry after cleaning.

Only use hot water for cleaning, no detergents.

Care instruction

To season a cast iron pot or pan, rub a small
amount of oil onto all surfaces. Then heat the
pot/pan in the oven or on the hob to max. 150°C
(300°F) for a minimum of one hour. Leave the pot/
pan to cool and wipe off excess oil. This treatment
should be repeated three times when the product
is new. After seasoning the pot/pan these three
times, it only needs to be treated once in a while. If
corrosion or food stains arise, or if food burns and
sticks, the pot/pan can be cleaned with steel wool
or an abrasive sponge and then re-seasoned.

Good to know

The pan is suitable for use on all types of hobs and
is oven-safe.

When food is cooked in an untreated cast iron pot/
pan, the frying fat collects in the small pores in the
cast iron surface. This means that the food to be
fried or browned is not directly in contact with the
base, but rather with a layer of fat, which adds a
nice, brown surface to what you're cooking. This
also prevents the food from burning easily. In order
to avoid drying out the material and removing

the necessary layer of fat, the pan should only

be cleaned with clean, hot water. Washing-up
detergent dries out the surface and should not be
used. Stains from cooked food can be removed by
sprinkling some salt in the pot/pan and then wiping
it clean. Salt absorbs excess fat but leaves just
enough fat to prevent the pot/pan from drying out.
Untreated cast iron can corrode if it is not treated
properly. It is therefore important to wipe the
pot/pan dry directly after washing-up and to oil
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it regularly. Another thing to note about cast

iron pots/pans is that the material is reactive and
not suitable to be in contact with strong acidic
foodstuffs (e.g. lemons and tomatoes) as the food
can become discoloured or end up with a slight
taste of metal.

The pot/pan itself can also become discoloured

by salts and acidic foodstuffs. Iron which flakes

off from the pot/pan during cooking is completely
harmless since it is the same kind of iron that is
normally, and should be, found in the human body.
Keep in mind that the handles get hot when the
pot/pan is used on a hob or in an oven. Always use
pot holders when moving it.

Always lift the pot/pan when moving it on a glass or
ceramic hob. To avoid the risk of scratching, do not
pull it across the hob.

Do not expose the pot/pan to great and sudden
temperature changes, e.g. by taking it directly from
the fridge and putting it on the hob, or by pouring
cold water on a pot/pan which has already been
heated up.

If you have any problems with the product, contact
your nearest IKEA store/Customer Service or visit
www.ikea.com
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Bahasa Indonesia

Pembersihan

Sebelum menggunakan produk ini untuk pertama
kalinya, cuci terlebih dahulu dengan tangan dan
keringkan hingga bersih.

Setelah menggunakan panci/wajan, cuci dengan
tangan menggunakan air dan sikat. Anda akan
lebih mudah mencucinya saat panci masih hangat.
Lap kering dengan hati-hati setelah dibersihkan.
Hanya gunakan air panas untuk membersihkan,
tanpa sabun cuci.

Instruksi perawatan

Untuk membersihkan minyak berlebih pada
panci atau wajan besi cor, tuang sedikit minyak
ke permukaan panci/wajan. Lalu panaskan panci/
wajan di dalam oven atau di atas kompor dengan
suhu maks. 150°C (300 ° F) selama minimal satu
jam. Dinginkan panci/wajan lalu bersihkan sisa
minyak yang tersisa. Perawatan ini harus diulang
tiga kali jika produk masih baru. Jika panci/
wajan sudah dibersihkan selama tiga kali, maka
perawatannya dapat dilakukan sesekali. Jika timbul
karat atau noda makanan, atau jika ada bekas
makanan gosong dan lengket, panci/wajan dapat
dibersihkan dengan wol baja atau spons abrasif
dan panaskan kembali.

Informasi tambahan

Panci ini cocok untuk digunakan pada semua jenis
kompor serta aman untuk digunakan di oven.

Jika makanan dimasak di panci/wajan besi cor,
lemak bekas menggoreng akan mengendap di
pori-pori kecil permukaan besi cor. Ini artinya
makanan yang akan digoreng atau berwarna
kecokelatan tidak secara langsung bersentuhan
dengan dasar panci, melainkan dengan lapisan
lemak, yang memberikan warna kecokelatan yang
indah pada makanan yang Anda masak dan ini juga
mencegah makanan gosong. Untuk menghindari
keringnya lapisan dan menghilangkan lapisan
lemak, panci harus dibersihkan dengan air bersih
yang panas. Hindari penggunaan deterjen cuci
karena dapat mengeringkan permukaan. Noda dari
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makanan yang sudah dimasak dapat dihilangkan
dengan menaburkan garam ke dalam panci/wajan
lalu membersihkannya. Garam menyerap lemak
berlebih tapi menyisakan cukup lemak untuk
mencegah lapisan pada panci/wajan mengering.
Besi tuang yang tidak dilapisi dapat menimbulkan
korosi jika tidak dirawat dengan benar. Oleh karena
itu, penting untuk mengelap panci/wajan hingga
kering langsung setelah dicuci dan diminyaki
secara teratur. Hal lain yang perlu diperhatikan
tentang panci/wajan besi adalah bahannya reaktif
dan tidak cocok untuk bersentuhan dengan bahan
makanan asam kuat (misalnya lemon dan tomat)
karena makanan dapat berubah warna atau
berakhir dengan sedikit rasa logam.

Panci/wajan itu sendiri juga bisa berubah warna
karena garam dan bahan makanan yang bersifat
asam. Besi yang terkelupas dari panci/wajan
selama memasak sama sekali tidak berbahaya
karena merupakan jenis zat besi yang sama
dengan yang biasanya, dan seharusnya, ditemukan
dalam tubuh manusia. Ingatlah bahwa gagang
menjadi panas saat panci/wajan digunakan di atas
kompor atau oven. Selalu gunakan alas panci saat
memindahkannya.

Selalu angkat panci/wajan saat memindahkannya
di atas kompor kaca atau keramik. Untuk
menghindari risiko tergores, jangan tarik melewati
kompor.

Jangan biarkan panci/wajan terkena perubahan
suhu yang hebat dan tiba-tiba, mis. dengan
mengambil langsung dari lemari es dan
menaruhnya di kompor, atau dengan menuangkan
air dingin ke panci/wajan yang sudah dipanaskan.
Jika Anda memiliki masalah dengan produk,
hubungi toko IKEA terdekat/Layanan Pelanggan
atau kunjungi www.ikea.co.id
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Bahasa Malaysia

Pencucian

Sebelum produk ini digunakan buat pertama kali,
cucinya menggunakan tangan dan keringkan
dengan teliti.

Bersihkan periuk/kuali selepas digunakan dengan
mencucinya menggunakan tangan di dalam air
dengan berus. Jika anda membasuh kuali semasa
ia masih hangat, ia lebih mudah dibersihkan.
Kesat sehingga kering dengn berhati-hati selepas
dibasuh.

Guna hanya air panas untuk mencuci, tanpa bahan
cuci.

Arahan penjagaan

Untuk pembiasaan sesuatu periuk/kuali, gosok
sedikit minyak pada keseluruhan permukaan.
Kemudian panaskan periuk/kuali di dalam ketuhar
atau di atas hob kepada maksimum 150°C (300°F)
selama minimum satu jam. Biarkan periuk/kuali
menyejuk dan kesat lebihan minyak. Rawatan ini
hendaklah diulang-ulang sebanyak tiga kali jika
produk ini baharu. Selepas pembiasaan sebanyak
tiga kali, periuk/kuali ini perlu dirawat sekali-sekala.
Jika ada kakisan atau kesan makanan, atau jika
makanan hangus atau melekat, periuk/kuali ini
boleh dibersihkan dengan wul keluli atau span
pelelas dan kemudian melalui pembiasaan semula.

Untuk manfaat

Kuali ini sesuai untuk kegunaan di atas semua jenis
hob dan selamat untuk ketuhar.

Apabila makanan dimasak di dalam periuk/kuali
besi tuang yang tidak dirawat, lemak gorengan
akan terkumpul di liang-liang kecil permukaan
besi tuang. Ini bermakna bahawa makanan
digoreng atau diperangkan tidak secara langsung
bersentuhan dengan dasarnya, tetapi Ildengan
lapisan lemak, yang menambahkan warna perang
yang menarik pada permukaan masakan anda.
Ini juga menghalang makanan daripada mudah
hangus. Bagi mengelakkan bahan daripada
mengering dan membuang lapisan lemak yang
perlu, kuali hendaklah di bersihkan dengan air
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panas yang bersih. Bahan cuci mengeringkan
permukaan dan tidak harus digunakan.

Kesan daripada makanan yang dimasak boleh
ditanggalkan dengan menabur sedikit garam ke
dalam periuk/kuali dan kemudian mengesatnya
sehingga bersih. Garam menyerap lebihan

lemak tetapi meninggalkan cukup lemak untuk
menghalang periuk/kuali daripada mengering.
Besi tuang yang tidak dirawat boleh terhakis jika
ia tidak dirawat dengan betul. Oleh itu, ia penting
untuk terus mengesat periuk/kuali sehingga kering
selepas dibasuh dan meminyakkannya secara
kerap. Satu lagi perkara yang perlu diberi perhatian
ialah bahan periuk/kuali besi tuang adalah reaktif
dan tidak sesuai jika tersentuh dengan bahan
makanan yang berasid contoh (seperti lemon dan
tomato) kerana makanan boleh berubah warna
atau ada sedikit rasa logam.

Periuk/kuali itu sendiri juga boleh berubah warna
dengan garam dan bahan makanan berasid. Besi
yang mengelupas daripada periuk/kuali semasa
memasak sebenarnya tidak berbahaya kerana
besi yang sama jenis, biasanya dan seharusnya,
terdapat di dalam tubuh manusia. Sila ingat
bahawa pemegang menjadi panas semasa periuk/
kuali digunakan di atas hob atau di dalam ketuhar.
Sentiasa gunakan pemegang periuk semasa
mengalihkannya.

Sentiasa angkat periuk/kuali semasa mengalihnya
ke atas hob kaca atau seramik. Untuk mengelakkan
daripada risiko tercalar, jangan menariknya
merentasi hob.

Jangan dedahkan periuk/kuali pada perubahan
suhu yang tinggi dan tiba-tiba, cth. dengan
mengeluarkannya dari peti sejuk dan
meletakkannya di atas hob, atau dengan
mencurah air sejuk ke atas periuk/kuali yang telah
dipanaskan.

Jika anda ada sebarang masalah dengan produk
ini, sila hubungi gedung IKEA terdekat anda/
Khidmat Pelanggan atau layari www.ikea.com
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